Oktobermatsedill

pridjudagur .1.

Steiktar fiskibollur lauksdsa og kartoflur.

Midvikudagur 2.

Islensk kjdtsupa.

Fimmtudagur 3.

Sodinn fiskur, rugbraud og graenmeti.

Fostudagur 4. Hakk og spagetti, kartoflumds.
Manudagur 7. Skyr, braud og alegg.
pridjudagur 8. Gullas og kartoflumus.

Midvikudagur 9.

Steiktur fiskur i raspi, kartoflur og remuladi.

Fimmtudagur 10.

Lasagne og kartoflumus.

Fostudagur 11.

Haustping kennara.

Manudagur 14.

Gullasupa og braud.

pridjudagur 15.

Léttsaltadur fiskur, rigbraud og rofur.

Midvikudagur 16.

Hakk og tortillur.

Fimmtudagur 17.

Vetrarfri.

Fostudagur 18.

Vetrarfri.

Manudagur 21.

Kakdsupa og tvibokur.

pridjudagur 22.

Pastaréttur, ostasdsa og braud.

Midvikudagur 23.

Steiktar kjotfarsbollur, kartoflur, sésa, graenar baunir og sulta.

Fimmtudagur 24.

Mexikdskur fiskréttur med grjonum og kartoflum.

Fostudagur 25. Sodid slatur, kartoflumds og réfur.
Manudagur 28. Grjonagrautur, slatur og salatbar.
pridjudagur 29. Sursaetur pottréttur og hrisgrjon.

Midvikudagur 30.

Karrifiskréttur, kartoflur og grjon.

Fimmtudagur 31.

Kjaklingasnitzel, kartoflubatar og sésa.




